
 
Feestdagen menu 2024

amuse 

dessert 

Pani puri surprise 

voorgerecht 

Steak tartaar - truffel - sambai - eidooier crème - aardappel 
* * *
Tonijn - bisque - bloedsinaasappel - radijs - komkommer - 
kruiden vinaigrette - passievrucht
* * *
Tartelette rode ui - blauwe kaas - krokante ui - Aceto stroop

Ananas - spekkoek - kokos - roze peper - champagne sorbet -
choco kroepoek - gouden parels
* * *
Kaasplankje van Guillaume

hoofdgerecht 

Flat iron steak - zoete aardappel - mini groenten - 
duxelles - sukiyaki bietenjus
* * *
Dorade - antiboise - zoete aardappel - mini groenten - hollandaise
* * *
Pompoencurry - feta - kikkererwten - naanbrood - 
granaatappel - spinazie



			   wijn en bubbels

bubbels 
		  Schlumberger, Grüner Veltliner	 6,95	 40,50		

			   Oostenrijk - Grüner Veltliner

witte wijn 
		  Mapu Reserva, Chardonnay	 5,25	 26,95		

			   Chili - Chardonnay 
 
			   Marqués de Riscal, Rueda Sauvignon	 5,75   	 33,00 
			   Spanje - Sauvignon Blanc	

			   Dazante, Pinot Grigio	 5,75	 33,00		
			   Italië - Pinot Grigio

rode wijn 
		  Torres, Altos Ibericos Crianza	 5,75	 32,25		

			   Spanje - Tempranillo 
 
			   Les Cépages, Pinot Noir	 5,25   	 37,25 
			   Frankrijk - Pinot Noir	

rosé		  Mouton Cadet, Rosé Bio	 5,95	 34,95		
			   Frankrijk - Cabernet Sauvignon, Merlot

dessert wijn	 Lustau, East India Solera Sherry	 6,85	 		
			   Spanje - Pedro Ximénez, Palomino 
 
			   Torres, Floralis Moscatel Oro	 6,95   	

		  Spanje - Moscato	

Informeer bij onze medewerkers naar een biersuggestie


