
    
voorgerecht 

Sashimi van knolselderij - kombu - bundelzwam - edamame -  
ingelegde citroen - miso-mayonaise - bronze venkel
Wijntip: Croix d’Or – Frankrijk – Viognier 

* * *
Tonijn tataki - bietenpoeder - dashi-mayonaise - bouillon van bieslook  
en gember -  zoetzure venkel - komkommer
Wijntip: Croix d’Or – Frankrijk – Viognier

* * *
Steak tartaar - gerookte eidooier - truffelaardappel - sanbai-dressing - 
krokante boerenkool

Wijntip : Les Cépages – Frankrijk – Pinot Noir

hoofdgerecht 

 Ravioli - ratatouille - kaassaus - krokante paprika
Wijntip: Torres – Celeste – Spanje – Verdejo

* * *
Roodbaars - Choronsaus - zoete aardappel - savooiekool - gort
Wijntip: Mapu Reserva – Chili – Chardonnay

* * *
Eendenborst - Gochujang - zoete aardappelcrème - rode portjus - 
savooiekool - gort

Wijntip: Torres – Altos Ibericos Crianza – Spanje – Tempranillo

dessert 

Gepocheerde ananas - rum - dragon - witte chocoladecrème -  
panna cotta chocolade - chocoladekroepoek
Wijntip: Lustau – East India Solera Sherry – Spanje – Pedro Ximénez, 
Palomino

* * *
Kaasplankje Fromagerie Guillaume
Wijntip: Fonseca – Tawny Port – Portugal - Port



   wijn en bubbels

bubbels 
  Schlumberger, Grüner Veltliner 7,50 42,50  

   Oostenrijk - Grüner Veltliner

witte wijn 
  Croix d’Or, Viognier 5,75 29,50  

   Frankrijk – Viognier 
 
   Mapu Reserva, Chardonnay 5,75 29,50  
   Chili - Chardonnay 
    
   Torres Celeste, Verdejo 5,75 29,50  
   Spanje - Verdejo 

   Danzante, Pinot Grigio 6,50 35,00  
   Italië - Pinot Grigio

rode wijn 
  Torres, Altos Ibericos Crianza 6,75 35,00  

   Spanje - Tempranillo 
 
   Les Cépages, Pinot Noir 5,75    29,50 
   Frankrijk - Pinot Noir 

rosé  Mouton Cadet, Rosé Bio 6,75 37,50  
   Frankrijk - Cabernet Sauvignon, Merlot

dessert wijn Lustau, East India Solera Sherry 7,25   
   Spanje - Pedro Ximénez, Palomino 
 
   Fonseca, Tawny Port 4,00 

  Portugal - Port 

Informeer bij onze medewerkers naar een biersuggestie


